
-Vorspeisen-

Leberknödelsuppe

Kürbiscremesuppe mit Ingwer  

„Mongndratzerl“ (kleiner Appetitanreger auch 
zum teilen) Griebenschmalz, Obazda und 
Kräuterquark, Breze und Bauernbrot  

-Hauptspeisen-

*Schweinebraten mit Kartoffelknödel und 
Krautsalat   

*Schwartlbraten mit Kartoffelknödel und 
Krautsalat              

½ Schweinehaxe mit Kartoffelknödel und 
Krautsalat  

Schweineschäuferl mit Kartoffelknödel und 
Krautsalat   

*Schweineschnitzel „Wiener Art“ mit 
Bratkartoffeln oder Kartoffelsalat  

*Münchnerschnitzel vom Schwein mit 
Meerrettich und Senf bestrichen, dazu 
Bratkartoffeln oder Kartoffelsalat  

Bayrisch Cordon Bleu mit Obazda und Schinken
gefüllt, dazu Bratkartoffeln oder Kartoffelsalat

 

Daniel´s Pfanderl mit Schweineflet mit  
Rahmschwammerlsosse,Speckbohnen 
und Spätzle  

*Gesottener Tafelspitz mit Wurzelgemüse, 
Preiselbeeren, Meerrettich und 
Petersilienkartoffeln  

*Bayrischer Sauerbraten mit Semmelknödel, 
Preiselbeeren und grünem Salat  

Backhendlsalat mit Kürbispanade, gemischtem 
Blattsalat und Kürbiskernöl, Preiselbeeren 

 

¼ Bauernente mit Kartoffelknödel und 
Blaukraut  

Zwiebelrostbraten von der Rinderlende mit 
Bratkartoffeln, hausgemachter Kräuterbutter 
und grünem Salat  

Pfeffersteak aus der Rinderlende mit 
Pfeffersosse, Bratkartoffeln, hausgemachter 
Kräuterbutter und grünem Salat  

-Brotzeiten & Würstl-

A Paar Weiße mit süßem Senf und Brezn
 

A Paar Bauernwürste auf Sauerkraut, dazu 
Bauernbrot und mittelscharfer Senf  

Leberkäse mit Spiegelei und Kartoffelsalat
 

Brotzeitbrettl, allerlei von Schinken, Käse und 
Wurst,reichlich garniert mit Butter und Brot

 

-Vegetarisch & Fisch -

Rahmschwammerl mit Semmelknödel und 
grünem Salat  

Allgäuer Käsespätzle mit Röstzwiebeln und 

grünem Salat  

Gebratenes Saiblingsflet auf Kartoffel-
Kräuterpüree, Blattspinat, Tomatensalsa und 
Fenchel  

-Nachspeisen-

Mousse au chocolate mit marinierten 
Waldbeeren und Eierlikörschaum  

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster und 
Vanilleeis  


